
 
 
                                                                                
 
 
 
 
 

 
 

報道関係者各位 

 

   【報道関係者からのお問合せ先】 

           コンラッド東京 

    マーケティング コミュニケーションズ  

         粉川元美 羽根昌紀 岡田瑞葉 

           TEL: 03-6388-8500 
FAX: 03-6388-8244 

 Email: conradtokyo.pr@conradhotels.com 
 

 
コンラッド東京、5月7日（火）より 

北海道の食材を使用した「シェフズ・トリート・ランチビュッフェ～北海道の味覚～」を平日限定で開催 

選べるメインでは北の大地牛や知床鶏など北海道のブランド肉をご用意 
 

 

 
  

 
 

  
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 

 

【2024年 3月 21日】コンラッド東京（東京都港区、総支配人ニール・マッキネス）は、5月 7日（火）よりオールデイダイニング「セ

リーズ」にて平日限定で「シェフズ・トリート・ランチビュッフェ～北海道の味覚～」を提供します。総料理長 水口雅司（みずぐちまさ

し）監修のもと、各レストランのシェフ達が北海道の食材をふんだんに取り入れたバラエティ豊かなメニューをご用意。コンラッド東京

だからこそ味わえる、和洋中様々なアレンジをお楽しみいただけます。 

 

メインには、牛肉の希少部位であるブリスケをご堪能いただける「北海道産北の大地牛のビーフカレー 道産野菜とラクレットチー

ズ」や「北海道産北の大地牛サーロインのグリル ポレンタときたあかりのロースト グリーンペッパーソース」など、スタミナをつけたい

初夏の季節にうれしい肉料理に加え、魚介の旨味が口いっぱいに広がる「北海道産メヌキのグリル 甘エビとグリーンピースのリゾ

ット」など、北海道の食材や旬野菜をふんだんに使用した計 5種類から 1品お選びいただけます。前菜には海鮮の宝庫である

北海道を存分にお楽しみいただけるラインアップをお届け。脂がよくのった北海道産の時鮭をさっぱりとしたソースで仕立てた「北

海道産時鮭のマリネ 数の子入りラヴィゴットソース」や、幻のカニとも呼ばれる稀少な花咲カニを中華風にアレンジした「花咲カニ
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と卵のチリソース」など計 8 種類をビュッフェ形式でご用意。さらにズワイガニのクラブステーションに加え、メロンやラベンダーが香る、

初夏にぴったりの爽やかなスイーツ5種も心ゆくまでお楽しみください。 

 

「シェフズ・トリート・ランチビュッフェ～北海道の味覚～」メニュー例 

監修：コンラッド東京 総料理長 水口雅司 

参加シェフ：中国料理「チャイナブルー」料理長 アルバート・ツェ / エグゼクティヴ ペストリーシェフ 岡崎正輝 

オールデイダイニング「セリーズ」シェフ 矢口健太 / 日本料理「風花」シェフ 村松大地  

 

選べるメイン （5種類より） 

    

北海道産北の大地牛のビ

ーフカレー  

道産野菜とラクレットチーズ 

希少部位であるブリスケをご

堪能いただける夏にうれしい

カレーを十穀米のライスととも

にご提供。柔らかく煮込んだ

牛肉の旨味が際立ちます。

付け合わせの道産野菜とラ

クレットチーズはそのままでも

カレーにかけてもお楽しみい

ただけます。 

北海道産北の大地牛サー

ロインのグリル ポレンタときた

あかりのロースト グリーンペッ

パーソース（追加1,000円） 

環境にこだわり飼育された

北の大地牛のサーロイン

ステーキを、フレッシュな香

りが特徴のグリーンペッパ

ーやマルサラ酒を使用した

ソースをかけてご提供しま

す。甘辛い味わいが夏に

ぴったりの一皿です。 

知床鶏もものディアボラ風

ベジタブルラザニア添え 

植物由来の飼料で育てた

知床鶏もも肉を香ばしくグ

リルし、スパイシーなソース

とともにご提供。トッピング

の香草パン粉の香りが味

わいに変化を加えます。ズ

ッキーニやパプリカなど夏

野菜をたっぷりと使用した

初夏をイメージしたラザニ

アを添えて。 

北海道産メヌキのグリル 

甘エビとグリーンピースのリ

ゾット 

魚介の旨味が口いっぱい

に広がる一皿。高級魚と

して人気の高いメヌキに、

まろやかなリゾットを合わせ

ることで、メヌキの上品な

味わいを引き立てます。

甘エビの風味が豊かなリゾ

ットもご堪能ください。 

 

前菜 

    

北海道産時鮭のマリネ 

数の子入りラヴィゴットソー

ス 

脂がのった北海道産の時鮭

を、きゅうりやトマトなど夏野

菜を使用した白ワインビネガ

ーベースのラヴィゴットソースを

合わせてご提供。ドレッシン

グに数の子を混ぜ、つぶつぶ

とした食感もお楽しみいただ

けます。 

花咲カニと卵のチリソース 

幻のカニとも呼ばれる稀少な

花咲カニを、チリソースで中

華風に仕立てました。甘辛

いソースが食欲をそそる一

品。カニの深いコクと甘みを

心行くまでお楽しみください。 

 

アイナメと噴火湾産ホタテ 

みょうがとオレンジのエスカ

ベッシュ 

国内有数のホタテ生産地

として知られる噴火湾産

のホタテと、高級魚である

北海道産のアイナメを使

用。旬の海鮮をみょうがが

香る甘酸っぱいソースと和

え、さっぱりと仕上げまし

た。 

知床鶏と焼きとうもろこし

のトルティージャ イベリコ

チョリソー 

低温調理した知床鶏もも

肉と焼きとうもろこし、パル

メザンチーズ、ブロッコリー、

オニオンを使用した具だく

さんのトルティージャ。チー

ズの風味に加え、トッピン

グのイベリコチョリソーがアク

セントに。 



 
 
 

 
 

 デザート      

    

北海道産タコときたあかり

のガリシア風 

柔らかく茹でた北海道産

タコときたあかりを使用し

た、スペイン・ガリシア地方

の郷土料理。素材の旨

味を活かしたシンプルなが

らも贅沢な味わいに。スモ

ークパプリカのパウダーをま

ぶしてご提供します。 

上富良野ポークハムとアイ

スバインのゼリー寄せ 

飼料にこだわり飼育された

上富良野ポークのハム

を、香味野菜と一緒にほ

ろほろに煮こんだ豚のすね

肉のアイスバインで挟み、

煮汁を使用したゼリーで

固めました。豚肉の甘み

が凝縮した一品。 

メロンのショートケーキ 

メロンの果肉をサンドし夏の

装いに仕立てたショートケー

キ。メロンのすっきりとした甘

みと濃厚なクリームの口どけ

が絶妙なハーモニーを奏でま

す。 

ラベンダーゼリー 

リンゴとラベンダーの 2層のゼ

リーに、リンゴの果実をしのば

せました。リンゴの優しい甘み

の中にラベンダーの爽やかな

風味が香る、初夏を感じる

スイーツ。 

 

 

 

「シェフズ・トリート・ランチビュッフェ～北海道の味覚～」 概要 

期間：  2024年5月7日（火）～6月28日（金）  

※平日限定 

時間： 12:00～13:30（最終入店） ※120分制（30分前ラストオーダー） 

場所：  28階 オールデイダイニング「セリーズ」 

料金：  1名様 6,500円 

    コンラッド・ベア付き 1名様 7,700円 

 お子様（3～5歳） 1名様 2,000円／お子様（6～12歳） 1名様 3,000円 

メニュー例： 

選べるメイン（5種類より） 

• 北海道産北の大地牛のビーフカレー 道産野菜とラクレットチーズ 

• 北海道産北の大地牛サーロインのグリル ポレンタときたあかりのロースト グリーンペッパーソース（追加

1,000円） 

• 知床鶏もものディアボラ風 ベジタブルラザニア添え 

• 北海道産メヌキのグリル 甘エビとグリーンピースのリゾット 

• 北海道産黒ｿｲのソテー 浅利とホッキ貝のナージュ仕立て 

 

前菜（全8種）  

• 北海道産時鮭のマリネ 数の子入りラヴィゴットソース 

• 花咲カニと卵のチリソース 

• アイナメと噴火湾産ホタテ みょうがとオレンジのエスカベッシュ 

• 知床鶏と焼きとうもろこしのトルティージャ イベリコチョリソー 

• 北海道産タコときたあかりのガリシア風 

• 上富良野ポークハムとアイスバインのゼリー寄せ 

• 鰯、玉葱、ミニトマト卸しポン酢かけ 

• ホワイトアスパラガスのグリル ツブワサビ和え 



 
 
 

 
 

サラダ  

• 松前漬けの北海道ポテトサラダ 

• フェタチーズ、ビーツ、ドライイチジクのパンツァネッラ 

• ロメインレタス、ルッコラ、アスパラガス、コーン、クリスピーベーコン、ローストクルミ、アーモンドスライス、ドライトマト 

ラベンダードレッシング、シーザードレッシング、オニオンドレッシング、バルサミコ酢、オリーブオイル 

 

クラブステーション  

• ズワイガニ 

カニ酢、レモン、味噌ベアルネーズ、チポトレ豆乳クリーム 

 

ブレッド（全3種） 

• ミルクブレッド 

• 十勝あんバターパン 

• ホタテと海藻のバゲット 

 

デザート（全5種） 

• メロンのショートケーキ 

• ラベンダーゼリー 

• チェリーのパウンドケーキ 

• ベイクドチーズケーキ 

• ソフトクリーム 

 

※ご予約・お問い合わせ：公式サイトまたは 03-6388-8745 （レストラン予約直通） 

※表示料金には税金・サービス料が含まれます。 

※表示の内容および料金は、仕入れ状況により予告なく変更になることがあります。 

※画像はイメージです。 

 

また、オールデイダイニング「セリーズ」では2024年6月30日までヒルトンのゲスト・ロイヤルティ・プログラム「ヒルトン・オナーズ」のダ

イニング特典「Like a Member」をご利用いただけます。ホテルに宿泊をしないヒルトン・オナーズ会員の皆様も利用することができ

る本特典には、ヒルトンがアジア太平洋地域で運営するレストランやバーでのボーナス・ポイント付与や、最大25%の割引が含

まれます。特典の詳細はこちらをご参照ください。この機会にぜひ「ヒルトン・オナーズ」にご登録いただき、特典をご利用ください。 

※特典除外日：2024年4月27日（土）～5月6日（月・祝） 
 
 

### 
 

 

コンラッド東京について 

銀座からほど近い汐留に位置し、浜離宮恩賜庭園、レインボーブリッジ、東京湾のパノラマビューを見渡す、和のモダンデザインがコンセプ
トのコンラッド東京。スタンダードルームでも都内最大級の48㎡を誇る広々とした291の客室、活気溢れる4つのレストランとバー＆ラウ
ンジ、最新鋭の設備を備える大・中・小の宴会施設、スパ、プール、フィットネスが備わった、1400㎡の面積を有する「水月スパ＆フィッ
トネス」などの充実した施設を擁しています。『ミシュランガイド東京』をはじめ、『コンデナスト・トラベラー“ゴールド・リスト”』や、『トリップ・ア
ドバイザー“トップ25ホテルズ”』など国内外で常にトップの評価を獲得し続けています。コンラッド東京に関する詳細はconradtokyo.jp

をご覧ください。また、フェイスブックwww.facebook.com/conradtokyoやツイッターwww.twitter.com/conradtokyo、インスタグラ
ムwww.instagram.com/conrad_tokyo/でも情報を配信しています。 

 

 

https://conrad-tokyo.hiltonjapan.co.jp/plans/restaurants/lunchbuffet/early-summer
https://www.hilton.com/ja/hilton-honors/
https://hiltonhotels.jp/apac-fandb_ja_jp/#dinning
https://hiltonhotels.jp/apac-fandb_ja_jp/#dinning
https://www.hilton.com/ja/hilton-honors/
https://conrad-tokyo.hiltonjapan.co.jp/
https://conrad-tokyo.hiltonjapan.co.jp/
http://www.facebook.com/conradtokyo
http://www.twitter.com/conradtokyo
https://www.instagram.com/conrad_tokyo/


 
 
 

 
 
コンラッド・ホテルズ&リゾーツについて 

世界5大陸に約50軒のホテルを展開しているコンラッド・ホテルズ&リゾーツは、大胆なデザインやインパクトのある体験、厳選されたコンテン
ポラリーアートをシームレスに結び、目的意識を持ったトラベラーのインスピレーションを刺激します。コンラッドは、そのローカル文化と真に繋
がれるような体験や直感的なサービス通じて、お客様の探求心を高める場所です。受賞歴を誇るホテルに加え、洗練されたデザイン、最
上級のアメニティ、目的を持ったサービスを提供するレジデンスも世界の魅力的なデスティネーションで展開しています。コンラッド・ホテルズ&

リゾーツのご予約は、公式サイト（https://conrad.hiltonhotels.jp/）または業界をリードするヒルトン・オナーズのモバイルアプリから。ヒルト
ンの公式チャネル経由で直接予約したヒルトン・オナーズ会員には、すぐに利用できる特典をご用意しています。 

最新の情報はこちらをご覧ください。 

stories.hilton.com/conradhotels、www.facebook.com/conradhotels、www.instagram.com/conradhotels、
www.twitter.com/conradhotels 

 

 

 

https://conrad.hiltonhotels.jp/
https://itunes.apple.com/jp/app/hilton-honors/id635150066?mt=8
https://hiltonhotels.jp/hhonors
http://stories.hilton.com/conradhotels
http://www.facebook.com/conradhotels
http://www.instagram.com/conradhotels
http://www.twitter.com/conradhotels

